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Приложение № 2 к приказу Министерства экономического развития и торговли Республики Адыгея от 05.06.2020 № 150-п

__________________________

ИНН организации 

___________________________
Вид деятельности 

___________________________
Дата заполнения

___________________________

Чек-лист выполнения 

предприятиями (организациями)*, предоставляющими услуги общественного питания
	№ п/п
	Наименование требования
	Информация о выполнении (да/нет/не требуется)

	1.
	Организация ежедневного перед началом рабочей смены «входного фильтра».
	

	2.
	Количество отстраненных от нахождения на рабочем месте лиц с повышенной температурой тела и (или) с признаками респираторных инфекций (повышенная температура, кашель, насморк).
	

	3.
	Обеспечение соблюдения режима самоизоляции работников в возрасте старше 65 лет, а также имеющих заболевания, согласно п. 6 Указа Главы Республики Адыгея от 30.03.2020 года № 39.
	

	4.
	Обеспечение проведения лабораторного обследования персонала на COVID-2019 (однократно) в течение четырнадцати дней со дня возобновления деятельности предприятия (организации).
	

	5.
	Обеспечение контроля за применением работниками средств индивидуальной защиты от воздействия вредных производственных факторов.
	

	6.
	Организация при входе на предприятие (в организацию) мест обработки рук кожными антисептиками, предназначенными для этих целей (в том числе с помощью установленных дозаторов), или дезинфицирующими салфетками.
	

	7.
	Ограничение доступа на предприятие (в организацию) лиц, не связанных с его деятельностью, за исключением работ, связанных с производственными процессами (ремонт и обслуживание технологического оборудования и т.д.).
	

	8.
	Размещение столов на предприятии (в организации) с соблюдением дистанцирования (расстановка перегородок или расстановка столов на расстоянии 1,5-2 метров).
	

	9.
	Информирование посетителей о необходимости соблюдения санитарно-эпидемиологических требований, и обеспечение контроля за соблюдением посетителями социального дистанцирования и обязательным ношением масок и перчаток на территории предприятия (организации), за исключением случаев, когда предоставление услуги требует их отсутствие.
	

	10.
	Оборудование умывальников для мытья рук с мылом и дозаторов для обработки рук кожными антисептиками в местах общественного пользования.
	

	11.
	Проведение ежедневной (ежесменной) влажной уборки служебных помещений и мест общественного пользования (комнаты приема пищи, отдыха, туалетных комнат) с применением дезинфицирующих средств вирулицидного действия. Дезинфекция с кратностью обработки каждые 2-4 часа всех контактных поверхностей: дверных ручек, выключателей, поручней, перил, поверхностей столов, спинок стульев, оргтехники.
	

	12.
	Обеспечение не менее пятидневного запаса моющих и дезинфицирующих средств, средств индивидуальной защиты органов дыхания (маски, респираторы), перчаток.
	

	13.
	Проветривание каждые 2 часа рабочих помещений, помещений с постоянным нахождением работников и посетителей, и (или) применение бактерицидных облучателей воздуха рециркуляторного типа, разрешенных для применения в присутствии людей, в соответствии с паспортом на соответствующее оборудование.
	

	14.
	Количество одновременно используемой столовой посуды и приборов должно обеспечивать потребности организации. Не допускается использование посуды с трещинами, сколами, отбитыми краями, деформированной, с поврежденной эмалью
	

	15.
	Осуществление мытья посуды ручным способом с обработкой всей столовой посуды и приборов дезинфицирующими средствами в соответствии с инструкциями по их применению (при отсутствии посудомоечной машины).
	

	16.
	Применение одноразовой столовой посуды и приборов или не осуществление работы организации (при выходе из строя посудомоечной машины и отсутствия условий для соблюдения технологии ручного мытья и дезинфекции посуды).
	


*Под предприятиями (организациями) в настоящем чек-листе понимаются в том числе индивидуальные предприниматели
